
LUNES 16 MARTES 17 MIERCOLES 18 JUEVES 19
GERT KLOTZKE PAOLA GALVEZ CRISTIAN PONCE DE LEON EDUARDO MARQUEZ DE LA PLATA

SUECIA ECUADOR ARGENTINA ECUADOR

Culinary Judge Instructor for WACS Directora Académica Chef Ejecutivo Presidente TULICORP

World Association of Chefs Societies Instituto de Arte Culinario de Guayaquil ISAC Gobierno de la Provincia de Buenos Aires

LA GASTRONOMIA COMO DESTINO TURISTICO SALUD ALIMENTARIA Y SEGURIDAD NACIONAL DEL CACAO AL CHOCOLATE ECUATORIANO

10h00 a 11h00 10h00 a 11h00 10h00 a 11h00

Curso de Jueces para Competencias Culinarias NICOLAS PORTO JEANETTE AGESTAS ROBERT OPPENEIDER

Nota: Este curso será dirigido exclusivamente ARGENTINA HONDURAS ALEMANIA

para los representantes de los paises miembros Control de Calidad en BIMBO - FARGO Directora Chairman Culinary Competitions Comitee of

de WACS para Sudamérica Asociación Gastronómica de Honduras World Association of Chefs Societies WACS

contacto: GUSTAVO MENDEZ GRACIANO foodsafety@earthlink.net Vice President German Chefs Association

Salón Principal Food Congress 2010 MODIFICACION GENETICA DE LOS ALIMENTOS MICROBIOLOGIA DE LOS ALIMENTOS EXHIBICION DE CHOCOLATERIA

07h00 a 15h30 11h30 a 12h30 11h30 a 12h30 11h30 a 12h30

LOUIS PERROTTE ELIANORA RODRIGUEZ ANDREW RIGIE MARIA BAEZ VALES

Director Continental de WACS América VENEZUELA ESTADOS UNIDOS MEXICO

ESTADOS UNIDOS Presidente Presidente Ejecutivo NRA Chef Instructora Conservatorio de la Cultura 

ROBERT OPPENEIDER Asociación de Chefs de Venezuela National Restaurant Association of New York Gastronómica Mexicana

Director de Competencias Culinarias WACS

ALEMANIA ARQUITECTURA DE LOS PLATOS OPERACION DE RESTAURANTE VERDE LA EVOLUCION EN LA ALIMENTACION MUNDIAL

15h00 a 16h00 15h00 a 16h00 15h00 a 16h00

Charla Inductiva a todos los equipos Junior INSTITUTO LE CORDON BLEU SANTIAGO CHAMORRO CHRISTOPER KOETKE

Senior y Repostería que participan en la Copa PERU ECUADOR ESTADOS UNIDOS

Culinaria de las Americas Chef Ejecutivo Hotel Dan Carlton- Quito Culinary Director Kendall University

Revisión de reglamentos Vice President Red Laureate International

Sorteo de Cocinas y Horarios de participación

Salón Principal Food Congress COCINA NOVOANDINA DEL PERU ECUADOR COCINA DE AUTOR COCINA NORTEAMERICANA DE VANGUARDIA

15h00 16H30 a 17h30 16h30 a 17h30 16h30 a 17h30

CEREMONIA DE INAUGURACION GLORIA LOPEZ MORALES SANTIAGO CHAMORRO EDITA VILCAPONA

COPA CULINARIA DE LAS AMERICAS MEXICO ECUADOR PERU

& Food Congress ECUADOR 2010 Directora Conservatoria de la Cultura Chef Ejecutivo Hotel Dan Carlton- Quito Iniciativa para la Bioseguridad y Derechos

FERIA DE NEGOCIOS EN ALIMENTOS Y BEBIDAS Gastronómica Mexicana del Consumidor ASPEC

20H00 COCINA MEXICANA AL PATRIMONIO DE UNESCO ECUADOR COCINA DE AUTOR GASTRONOMIA PERUANA VS. COCINA RAPIDA

SALON PRINCIPAL FOOD CONGRESS 18h00 a 19h00 18h00 a 19h00 18h00 a 19h00

1 DIA   (5 CONFERENCIAS) 60 dólares CENA DE GALA AMERICAS PRESIDENTS CEREMONIA DE PREMIACION Y CLAUSURA

2 DIAS (10 CONFERENCIAS) 100 dólares Invitados especiales y entradas a la venta en COPA CULINARIA DE LAS AMERICAS 

3 DIAS (15 CONFERENCIAS) 120 dólares lvargas@isac.edu.ec ECUADOR 2010

INCLUYE: Pases gratis a la feria durante los 3 días. 20h00 20H00

Diploma de participacion por la Asociacion de Chefs del Ecuador y el Foro Panamericano de Asociaciones Gastronomicas BANKERS CLUB DE GUAYAQUIL SALON PRINCIPAL FOOD CONGRESS

ADQUIRIR SUS ENTRADAS EN EXPOPLAZA: Nicolás Jurado EMAIL: njurado@expoplaza.ec Malecón y 9 de Octubre piso 32 Centro de Convenciones de Guayaquil

VALORES POR CONFERENCIAS

Copa Culinaria de las Americas & Food Congress - Ecuador 2010

Programa General de Conferencias y Actos

mailto:foodsafety@earthlink.net
mailto:lvargas@isac.edu.ec
http://www.facebook.com/album.php?profile=1&id=1649523905

